Concurso Cultural Gastrondmico

FENAOSTRA Creative City

* FLORIANOPOLIS

United Nations . City of Gastronomy
Educational, Scientific and « Designated UNESCO
Cultural Organization . Creative City in 2014

Categoria Profissional

A Associacdo Floripamanha e a Prefeitura
Municipal de Floriandpolis, tornam publico o
Edital com as regras do concurso organizado pelo
Grupo Gestor do Programa Floriandpolis Cidade
Criativa UNESCO da Gastronomia a ser realizado
na 172 FENAOSTRA — Categoria Profissional.

DAS DISPOSICOES GERAIS

Art.12 - O Concurso Gastrondmico Categoria Profissional é voltado para os chefes profissionais
e cozinheiros de restaurantes e hotéis do Estado de Santa Catarina.

Art.29 - A competicdo esta dividida em duas etapas:
§ 12 - entrada
§ 29 - prato principal

Art.3 2 - O concurso serd realizado no dia 04 de outubro de 2016 na Faculdade Senac de
Floriandpolis — Silva Jardim, 360 — Prainha e tera inicio as 9h00

Paragrafo Unico - O prazo final para a entrega das inscri¢des e envio das receitas é no dia 30 de
setembro de 2016, para o e-mail: concursofenaostra2016@gmail.com.

Dos participantes

Art.4 2 - A equipe é composta por um (1) cozinheiro e um (1) ajudante.

Paragrafo Unico - N3o existe limite de idade para os participantes.

Art.5 2 - Os integrantes serdo responsaveis pela prepara¢do dos pratos propostos no cardapio.

Art.6 2 - Serdo responsaveis pela limpeza e organizagdo da cozinha apds a competicdo, lavagem
dos materiais entrega da cozinha/area de trabalho dentro do prazo estabelecido.

Art.7 2 - O cozinheiro é o representante junto aos organizadores e ao corpo de jurados, quando
assim solicitado.

Art.8 2 O ajudante ird participar da seguinte forma:
§ 12 - Na organizagdo da cozinha/area de trabalho.
§ 22 - Na limpeza de equipamentos, utensilios e cozinha/area de trabalho.

§ 32 - Monitoramento do tempo.
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§ 42 - Na entrega dos pratos para o responsavel (visual final e limpeza de borda).

§ 52 - Todo auxilio necessario ao cozinheiro para mise en place, preparacdo e finalizacdo
seguindo as orientag¢des do cozinheiro.

Do Uniforme

Art.9 2 - A equipe devera usar o uniforme completo da empresa ou Instituicdo que representa,
seguindo as normas da vigilancia sanitaria.

Da Foto Oficial

Art.10 - Antes da competicdo iniciar, sera feita a foto oficial das duplas.

Paragrafo Unico - Todos os participantes deverdo estar presentes e devidamente
uniformizados.

Da Documentag¢ao

Art.11 - As equipes deverao apresentar a seguinte documentacgao:
§ 12 - Formulario de inscricdo.

§ 29 - Cardapio proposto (entrada e prato principal).

§ 32 - Fichas técnicas das receitas executadas

§ 49 - Lista de todos os ingredientes usados.

§ 52 - Uma foto da equipe devidamente uniformizada.

§ 62 - Um breve histdrico de cada participante da equipe (50-100 palavras).

Das etapas
Art.12 - Entrada

§ 19 - Os participantes devem apresentar um (1) tipo de entrada sendo a ostra o ingrediente
principal.

§ 22 - As entradas poderdo ser quentes ou frias.

§ 32 - Serdo servidos cinco (5) porcGes, uma para cada jurado.
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§ 42 - Poderado utilizar colheres, cumbucas ou outros utensilios na apresentacdo.

§ 52 - Poderao ainda ser utilizados pratos ou louca com o logo do restaurante representado.

§ 62 - O tempo de preparo das entradas é de 40 (quarenta) minutos.

§ 72 - Para as bases:

I - No caso da utilizacdo de pao, o mesmo devera ser trazido fresco e ser torrado no local.

Il - Massa folhada e massa phyllo sdo permitidas, mas deverdo ser cortadas e assadas no local.

Art.13 — Prato principal

§ 12 - A ostra deve ser sempre apresentada como item principal, as equipes deverdo apresentar
cinco (5) porg¢des, uma para cada jurado.

§ 22 - Acompanhamentos: Minimo de dois (2) e maximo de trés (3).
§ 32 - Molhos: minimo de um (1) e maximo de dois (2).

§ 492 - Receitas que apresentam mais de uma preparagdo com ostras serdo desclassificadas
(exemplos ndo permitidos: Pot-pourri, trilogias, sequéncias de ostras, etc)

Art.14 - As por¢les servem para medirmos padrdo e se destinardo para a degustacdo dos
jurados.

Art.15 - A louca para o concurso é de responsabilidade dos candidatos. Podendo conter a logo
dos restaurantes representados na borda dos pratos.

Art.16 - Acessorios, bandejas e pratos diferenciados sdo permitidos.

Do Tempo das Equipes

Art.17 - As equipes terdo o tempo maximo de uma hora e quarenta minutos (1h40min) para
cumprir as tarefas (entrada e prato principal), e ainda o tempo de 20 minutos, destinado para a
limpeza da drea.

Paragrafo Unico: Ao final, as cozinhas/4reas de trabalho deverdo ser entregues limpas.

Art.18 - Nenhuma preparagdo anterior sera permitida.

ALT. Art.19 - As equipes DEVERAO trazer TODOS OS INGREDIENTES NECESSARIOS A EXECUCAO
DE SEUS PRATOS, trazendo apenas ingredientes inteiros e crus para cumprir as tarefas.

Paragrafo Unico - Os legumes e vegetais poderdo ser trazidos ja higienizados, mas, vale
ressaltar que serdo conferidos pelos organizadores. O excesso de desperdicio também sera um
fator de penalizagdo na pontuacao.
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Art.20 - As equipes deverdo trazer os materiais pessoais como facas, tabuas de cortes, balanca,
recipientes, étamine, crosshatch e pecas de vidro (tigelas, cumbucas, bandejas e pratos) para
apresentar os resultados.

Art. 21 - A equipe devera entregar no dia do concurso uma cdpia das receitas e fichas técnicas
dos pratos, devidamente assinadas, tanto pelo cozinheiro, quanto pelo seu auxiliar, bem como
lista de ingredientes totais e equipamentos.

Art. 22 - Alouga para o concurso é de responsabilidade do participante.

§ 12 - Acessorios, bandejas e pratos diferenciados sdao permitidos.

§ 22 - Podera conter o logo da empresa que representa na borda dos pratos.

Art.23 - E de responsabilidade da dupla a limpeza dos pratos dentro dos 20 minutos destinados
para a liberacdo da cozinha/éarea de trabalho.

Das Observacoes Gerais

Art.24 - Fundos claros, escuros e demi-glace serao permitidos.
Art.25 - Molhos prontos e consommé ja clarificados ndo serdo permitidos.

Art.26 - Verduras e legumes poderdo ser trazidos ja higienizados, mas nenhum corte serd
tolerado.

Art.27 - Equipamentos de porte pequeno serdo permitidos. A voltagem devera ser 220 Volts,
considerando que equipamentos 110 volts deverdo acompanhar transformadores de

responsabilidades das equipes.

Art.28 - Fogbes de inducdo poderdo ser trazidos pelas equipes, mas fogbes a gas ndo serdo
permitidos.

Art.29 - Um cronGmetro para calcular o tempo da equipe é recomendado.

Art.30 - Decoragbes ndo comestiveis ndo serdo aceitas, isso inclui a concha da ostra como base
para molho.

Art.31 - Sera aceito apenas uma preparacdo com ostra por etapa (1 para entrada e 1 para o
prato principal).

Das Disponibilizacao da Organizacao

Art.32 - A organizagdo disponibilizara:
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§ 12 - Pia com agua fria.

§ 22 - 1 Bancada de trabalho por area de trabalho.

§ 32- Fogao.

§ 42 - Forno combinado compartilhado.

§ 52 - Tomadas para ligar equipamentos elétricos.

§ 62 - Balde de lixo.

§ 72 - Refrigerador para ser compartilhado.

§ 82 - Reldgio para controle de tempo.

§ 92 - Uma balanca para compartilhar.

§ 10 - Para manter a higiene no local, estara disponivel, mop, vassouras, esfregdes.

§ 11 - Area especifica para jurados isolada.

Sobre o Sorteio

Art.33 - O sorteio é feito quinze (15) minutos antes do inicio das atividades, tempo disponivel
para a organizacao das areas de trabalho.

Sobre o Julgamento

Art.34 - O corpo de jurados é composto por profissionais da drea de gastronomia.

§ 12 - Serdao 4 (quatro) jurados, que irdo avaliar a higiene e procedimentos utilizados na
preparacdo, apresentacao e avaliacdo das receitas.

§ 22 - Os jurados deverao estar presentes no local de degustacdo ao inicio da competicao para
acompanhar a leitura das regras, bem como participar da explicacdo do preenchimento da

ficha de avaliagao.

§ 32 - Durante a degustacdo dos pratos todos os jurados analisam e preenchem a ficha de
avaliacao.

§ 42 - A classificagdo serd divulgada ao final do concurso..

Art.35 - A higiene dos competidores, bem como a organizacdo da area serdo avaliadas durante
toda a prova.
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Art.36 - Apds o juri concluir as atividades de julgamento

§ 12 - 1 (um) representante do juri devera realizar os comentarios para os participantes em
area reservada.

§ 292 - As criticas serdo sempre construtivas e deverao refletir a opinido do juri como um todo.
§ 32 - Neste momento todas as equipes deverdo se reunir para receber os comentarios.

§ 42 - A divulgacdo do resultado sera feita no prazo de 45 minutos apds a devolutiva dos
jurados.

Da Classificagao

Art.37 - Serdo classificados em trés (3) posi¢Ges: Primeiro, segundo e terceiro e todas recebem
certificados de participacao.

Da Premiagao

Art.38 - O anuncio acontece da seguinte forma:

§ 12 - Divulga-se o terceiro colocado o mesmo recebe o certificado, o prémio, faz a foto oficial
e deve permanecer no local.

§ 22 - Divulga-se o segundo colocado o mesmo recebe o certificado, o prémio, faz a foto oficial
e deve permanecer no local.

§ 32- Divulga-se o primeiro o mesmo recebe o certificado, o prémio, faz a foto oficial e deve
permanecer no local.

§ 42 - A foto oficial com as trés (3) equipes finalistas é realizada.

Art. 39 — Ao primeiro colocado serd concedida uma(l) viagem internacional de
intercdmbio conforme agenda do Programa Florianépolis Cidade Criativa UNESCO da
Gastronomia para o ano de 2017, contemplando as despesas das passagens de ida e
volta, seguro viagem, alimentag¢do e hospedagem, pelo periodo de 03 dias.

§ 12 - As demais despesas como: passaporte, vistos, transfers, taxis, ingressos, diarias
extras, ou outros, serao arcadas pelo vencedor do concurso ;

§ 29 - O prémio é pessoal e intransferivel. No caso de recusa ou impossibilidade do ganhador
em usufruir do mesmo, este ndo tera direito a nenhuma indenizacdo reparatéria em dinheiro e
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o direito de uso do bilhete aéreo sera retornado a Associa¢do Floripamanha que procederd a
indicacdo de outro participante no evento.

Art. 40 - O segundo colocado recebera o valor total de RS 1.000,00 (Hum mil reais).
Art. 41 - O terceiro colocado receberd o valor total de RS 500,00 (quinhentos reais).

Art. 42 - A entrega da premiacdo serd no dia 08 de outubro de 2016, as 14h00 na FENAOSTRA.

Da Finalizagao do Concurso Cultural

Art. 43 — Apds esta cerimOnia a competicdo esta oficialmente encerrada.
Das Disponibilizagoes Finais

Art. 44 — Com o preenchimento e envio da ficha de inscricdo com as devidas Fichas Técnicas da
entrada e do Prato Principal, o candidato autoriza, automaticamente, desde que respeitados os
direitos autorais, a divulgacdo de parte ou da integra das receita premiadas, em qualquer
momento que os responsaveis por este concurso acharem conveniente.



